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CANTINA
CINQUE
TERRE

Quallificazione
Uve e percentudali
Tipologia

L ALK S

Grado aleolico

Vigneto

Tipologia terreno
Altitudine vigna (s.L.M)
Esposizione

Eta’ vigne

Sistema di allevamento
N°® ceppi/ettaro

Resa per eftaro
Vendemmia

AR 5 U 8 S8

Processo di vinificazione

Maturazione in acciaio
Permanenza su lieviti
Affinamento in bottiglia

Costa de Séra

MINAZIONE: DI ORIGINE CONTROLLT!

Prima annata prodotta
Ulteriori note

AR AR R

Riconoscimenti

« Carafteristiche organolettiche:

Bellissimo giallo paglierino con decisi riflessi oro-verde,
cristallino e consistente.

Lo gamma aromatica, ricca di sensazioni odorose che
ricordano le erbe aromatiche spontanee della costa di
origine come mentuccia e liquirizio, & di fine e di buona
persistenza.

Al gusto & secco, morbido e caldo con note di sapidita e
freschezza per un finale equilibrato e piacevole.

Cingue Terre Costa de Sera D.O.C.
Bosco 70%, Vermentino 20%, Albarola 109%
Bianco secco

Tipo di bottiglia e contenuto Renana Club da 750 ml

13,6% VOL.

Sciolto, sabbioso, ricco di scheletro
150-250 m

SUD

60-10

Pergoletta Cinque Terre

6000

80 quintali

Prima metd di settembre

Le fasi di vinificazione e di maturazione vengono condotte
esclusivamente in acciaio. Macerazione prefermentativa
di 24 ore. Fermentazione in bianco a 16°.

Imbottigliamento aprile 2020.

6 mesi
4 mesi
1 mese

1982
Vino prodotto in condizioni di reale viticoltura eroica.

%, Medaglia d'oro QUATTRIO VITI
. CERVIM Guida Vini d'ltalia
i Viticoltura eroica VITAE 2021

« Abbinamenti

Ottimo con piatti di pesce, in particolare con quelli fipici della
cucina ligure.

Formaggi a sfagionatura medic; forte di verdura.

Si consiglia una temperatura di servizio compresa fra i 10° e
i12°.
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